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BUENAVISTA DEL NORTE
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STANDS DE GASTRONOMIA LOCAL =

RESTAURANTE
LA CABANA

TASCA -
BARACAN

RESTAURANTE
MESON DEL NORTE

RESTAURANTE
RINCON DE LA ABU

RESTAURANTE
SALAZAR

HOTEL HACIENDA DEL CONDE

BODEGON
PATAMERO

BODEGA

CANALES
DEL PALMAR

SR A g

Financiado por:
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COLABORA:

DOP YCODEN DAUTE ISORA
DOP ISLAS CANARIAS
BODEGAS INSULARES TENER

Buenavista



SHOWC
MESAS CON S/

MENU DEGUSTACION ELABORADO Y PRESENTA
JUAN CARLOS CLEMENTE. ’

ACOMPANADO CON LOS QUESOS DE ALEXA
QUESERIA NATURTENO, COMENTAD

CON VINOS DE LAS DOP ISLAS CAN
ISORA SELECCIONADOS Y COMENTADO
ELISABETH MOLINA.

MOMENTO DULCE FINAL DE LA MAN |



JUAN GARLOS
CLEMENTE

CHEF Y ASESOR GASTRONGMICO

Es uno de los més grandes exponentes de la cocina canaria, con més de
25 afios de trayectoria profesional. -

Comenzé su formacién en la Escuela de Hostelerfa de Tenerife. Se form
ademds con los grandes maestros de la gastronomfa espanola, en el Pais
Vasco, Barcelona y Madrid (Restaurantes Martin Berasategui con tres
Estrellas Michelin, y El Cingle, Coque, Mesén Dofa Filo, El Chaflan, cada
uno con una estrella Michelin). :

Ha asumido las més altas responsabilidades en el Hotel Iberostar
Anthelia***** o el Gran Hotel Bahia del Dugque Resort, entre otros.
Actualmente es asesor gastronémico. Nombrado Embajador de la
Gastronomfa Canaria por la Federacién Cultural de Asociaciones de
Cocineros y Reposteros de Espana (Facyre). También es vicepresidente
de ACYRE, una entidad que tiene como objetivo divulgar la gastronomla ’
de las islas.




ZEBINA
HERNANDEZ By

CONSULTORA EN GASTRONOMIA
ESPECIALISTA EN QUESOS Y PRODUCTOS CANARIOS

Es Master en Produccién y Comercializacion de Quesos por la UNESCO,
miembro y fundadora de la Asociacién La Empleita para el fomento y la
difusién de la cultura de quesos en Canarias, de la asociacién de las
Papas Antiguas de Canarias, de la Asociacién de Mujeres del Vino de
Canarias, también miembro de la asociacién de maestros queseros de
Espafia, y de Catalunya.

Catadora de diversos jurados de indole regional e insular, entre los que
se puede destacar el Concurso Regional Agrocanarias en sus
modalidades de quesos, gofios y vinos, miembro del Consejo de
Direccién de la Cétedra de Agroturismo y Enoturismo de Canarias del
Instituto Canario de Calidad Agroalimentaria y de la Universidad de La
Laguna, donde dirige el primer Curso de Especialista en Elaboracién y
Anélisis Sensorial de Quesos de la institucion académica.
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ALEXANDER
LOPEZ

GANADERO Y MAESTRO QUESERO
PROPIETARIO DE LA QUESERIA NATURTENO

Es el propietario de la Queserfa Naturteno situada en el caserio de Teno Alto,
dentro del Parque Rural de Teno y en el término municipal de Buenavista del
Norte.

Alexander estudié capacitacién agraria en Tacoronte y con 22 afos decidi
emprender una vida de pastor en Teno Alto.

Su explotacién Naturteno es reconocida ya entre las mejores queserias de
Canarias, con su tradicional queso tierno, el semicurado de leche cruday el
curado, con numerosos galardones a escala insular y regional.

Ademés est4 realizando una importante apuesta por la innovacién
introduciendo nuevos sistemas de maduracién que han dado ya lugar a exitost
productos como su queso madurado en cueva Inquieto.
Alexander logré ademas, con 25 afios, el premio Agrojoven del




ELIZABETH
MOLINA
GONZALEZ

SUMILLER

Actualmente Sumiller en el Hotel Hacienda del Conde, primer Melia
Collection de Espafia. Tras llevar a cabo una estancia en la sala del dos
estrellas Michelin el restaurante El Rincén de Juan Carlos, y pasar por
los reconocidos restaurantes tinerfefios Haydee y Bogey.

Molina reconoce su pasién por el mundo del vino, dmbito enel queno
deja de formarse, estudiando y catando nuevos vinos. Una labor que la
reconoce como sumiller y embajadora de los vinos de las Islas
Canarias.
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ALFREDO
MARRERO

MAESTRO PASTELERO
DIRECTOR CREATIVO Y JEFE DE PRODUCCION DE BOUTIQUE RELIEVE

Criado en la tradicién pastelera y repostera, en 2013, se trasladé a
Barcelona para iniciar sus estudios en su afamada Escuela del Gremio
de Pasteleros, cursando practicas en obradores de referentes como
Oriol Balaguer, el Dolc de Yann Duytchel o Foix de Sarria.

Desde 2016 dirige la produccién y las lineas creativas de Relieve.

Ha impulsado la apertura del primer Bean to Bar de Canarias, donde el
chocolate se trabaja desde la pureza y con variedades poco
habituales.

Ha participado en Madrid Fusién y resulté subcampeén de Pastelerfa
de Canarias en 2016 y de Acyre 2017.

I3

Feria Gastrondmica




UNION EUROPEA

)

; R =il Grupo de Buenavista

FONDO EUROPEOMARITIMO G obierno de Canarias GRUPO DE ACCION ——~, ACCiON costera del Norte
~

Y DE PESCA (FEMP) G n i LOCAL PESQUERA
Ganaderia y Pesca
Direccién General de Pesca

AYUNTAMIENTO




